FRUHLINGSERWACHEN 27.03.2025

Doppelbock Eichator
19% Stammwiirze, 7% Vol. Alkohol 4,50 €

~Schlosstrunk”, Aperol mit Marzenbier 5€

Van Nahmen Bio Frucht-Secco
aus Apfel und Quitte von Streuobstwiesen -alkoholfrei- 5€

Secco No 1, Bio-Weingut Lucashof, Forst, Pfalz 5€

Pinot rosé brut
Okologisches Weingut Schmidt, Eichstetten am Kaiserstuhl, Baden 6 €

Churchill’s, Dry White Port
Churchhill Graham, Oporto 550 €

SUPPEN UND VORSPEISEN

Lila SiiBkartoffelchips, Sauerrahm-Dip 6 €

Linsen-Karottensuppe
Kokos, Kurkuma, Galgant, Dattel, Mandel 7€

,,Brot zum Bier”
Krauterfrischkase, Kaseaufstrich, Ringelblumenbutter 7€

Salatteller mit Kernen und Sprossen
Baguette von der Backerei Altmann 11 €

Kichererbsen-Salat
Rosenkohl, Granatapfel, Gurke, Tahina, Ras-el-Hanout 11 €

Variation von der Bachforelle, Fischhof Mulzer
Rillette, Tatar, Sashimi, Fenchel, Gurke 15 €

Tatar vom Bioland Weideochsen
Hopfen-Mayo, Sauerteigchip, Erbsensprossen 18 €



FLEISCH UND FISCH

Biergulasch vom Bio-Schwein, Beerhof
Reiberknodel, Wurzelgemuise, Eichhofener Dunkles, Salat

Eichhofener Burger vom Weideochsen
- Biolandhof Pollinger, Kochenthal -
Hausgebackener schwarzer Bun, Zwiebel-Relish, Avocado, Coleslaw

Schnitzel ,,Wiener Art” vom Biohof Beer
Bratkartoffeln, Salat

Osso Bucco vom Kochenthaler Bio-Hochlandrind
Rosmarinkartoffeln, Salat, Ofentomate

Zwiebelrostbraten vom Jura-Roastbeef
Krauterbutter, Rostzwiebeln, Bratkartoffeln, Salat

Gebratener Oberpfilzer Zander, Fischhof Mulzer
Linsen, WeiBkraut, Meerrettich

Bio-Currywurst, Beerhof

Hausgemachte Sosse, Pommes

VEGETARISCH

Penne Arrabbiata
Rote Zwiebel, Kapern, Oliven, Chili, Rucola, Grana Padano

Veganer Burger
Hausgebackener schwarzer Bun, Kichererbsen-Linsen-Patty,
Avocado, Zwiebel-Relish, Krautsalat

Veggie Bowl
Linsen, schwarzer Reis, Pak Choi, Kimchi, Sesam Dip
ZUM NACHTISCH

Hausgemachtes Kokosnusseis
Ananas, Chili, Chia, Granola

Matcha Cheesecake
Hafer, Cashew, Erdbeersorbet, Limette
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